Zol b4 6

Sttal : A
!/g,nw %o\ ) o Wydanie: 1 7
\{,; })} Szpital Specjaiistyczny
\l“ 11// im. J. Sniadeckiego
\}_}_9Ci61/ w Nowym Saczu Obowigzuje od dnia
26.01.2009r.
PIELEGNIARKT
Procedura nr 41 EPIDEMIOLOGICZNE Strona 1z 4

»MYCIE I DEZYNFEKCJA NA CZYN
STOLOWYCH I SZTUCCY”

Sporzadzii:

Zatwierdzil:

Pielegniarki Epidemiologiczne

mgr Alicja Bandur mgr Ewa Wiktor

Dyrektor Szpitala

fek. med. Artur Puszko

Data: Podpis: Data: Podpis:
TOR
- LI§FYCZNEGO
25,{31,100&?)@”» % 26. 04 . QOO e e e

ig

Lk med. Avtur Puszko




Usung¢ resztki pokarmowe do
pojemnika na odpadki

(za pomoca szczoteczki, fopatki).
Zala¢ woda i odmoczy€ w razie
zaschnigeia resztek
pokarmowych.

Ulozy<¢ naczynia w zmywarce.

Do zbiornika w zmywarce wilaé
$rodek myjacy.

Przeprowadzié proces mycia i
dezynfekcji nastawiajac program
na mycie z termo dezynfekejs.
Osuszone talerze, kubki
przechowujemy w zamknigtych
szafkach w czesci czystej
kuchenki.

Sztuéce przechowujemy w
pojemnikach na sucho (czescia

chwytng do gory).

Stosowanie i dozowanie
srodkéw myjacych zgodnie z
zaleceniami producenta.

Przestrzegad, aby naczynia
brudne nie stykaly si¢ z
naczyniami czystymi

Praca i ruch odbywa sig w
jednym kierunku

Przystepujac do mycia naczyn
nalezy stosowac odziez ochronna
( fartuch, regkawice)

Zebrac¢ naczynia z sal chorych( tj
talerze sztudce, kubki)
Przetransportowad do kuchenki
oddzialowej na oznaczonym
wozku

Usunaé resztki pokarmowe do
pojemnika z przykryciem
wyloZzonego workiem. Pojemnik
opisany odpadki
pokonsumpcyjne

Komory zlewozmywaka opisa¢
»prawa”, lewa’

Spluka¢ biezaca woda w temp.od
45-50'Cw lewej komorze.
Zanurzy¢ naczynia w komorze
lewej zlewozmywaka, myé
recznie w wodzie z roziworem
wodnym Srodka myj 4cego..

Woda o temp. Min. 45° C
z detergentem

Woda — temp. powyiej 80°C
przez 3 ~ 5 min.




10, Spluka¢ dokladnie czysta wodsz w |

tem.45 — 50°Cw komorze
prawej.

| 11. Naczynia umiesci¢ w uprzednio

przygotowanym wyparzaczu i
poddaé wyparzeniu

1 12. Pozostawic¢ do wyschniecia,

eliminowac z uZycia naczynia
uszkodzone.

| 1.Przestrzegaé, aby naczynia brudne

nie stykaly si¢ z naczyniami
czystymi

2. Praca i ruch odbywa sie w jednym

Kdervenku

- :_:f 3. Przystepujac do mycia naczyn

nalezy stosowac odziez ochronna
( fartuch, rekawice)

4. Zebra¢ naczynia z sal chorych

{ tj talerze sztudce , kubki)

5. Przetransportowad do kuchenki
oddzialowej na oznaczonym
wozku

6. Usungé resztki pokarmowe do
pojemnika z przykryciem
wylozonego workiem koloru
czerwonego. Pojemnik
opisany” odpadki
pokonsmmpeyjne skazone”

“17. Komory zlewozmywaka opisac

»prawa”,  lewa’

8. Spluka¢ biezaca woda w temp.od

45-50'Cw lewej komorze.

| 9- Naczynia sztuéce zanurzyé w

roztworze Srodka dezynfekcyjnego
w pojemniku przykrytym.
19. Po odpowiednim czasie
ekspozycji $rodka
dezynfekeyjnego wyjaé naczynia

1111, Zanurzy¢ naczynia w komorze

lewej zlewozmywaka, my¢ recznie
w wodzie z roztworem wodnym
Srodka myjacego.

12. Spluka¢ dokladnie czysta woda w
ten.45 — 50° C w komorze prawej.

13. Naczynia umiesci¢ w uprzednio

przygotowanym wyparzaczu i
poddaé wyparzeniu

114, Pozostawié do wyschniecia,

eliminowas z uZycia naczynia

uszkodzone.

Woda o temp. min. 45" C
7 detergentem

Uzy¢ srodek dezynfekcyjny
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Kazdorazowo przed przystapieniem do mycia naczyn kuchennych pracownik
zobowiazany jest do przeprowadzenia higienicznego mycia rak zgodnie z
obowiazujacg procedura ogdlng nr. 10 ,, Higieniczne mycie rak’

Dezynfekeje chemiczna przeprowadzac w przypadku naczyh kuchennych
pochodzacych od pacjentdéw z ,,Rezimem sanitarnym”




